Aktiv kaling og
iInderside helt 1 rustfrit stal...

J

Produkterne i R-serien med aktiv kaeling fuldender sortimentet af rustfri produkter
under varemeaerket THERMOBOX® C. Produkterne har alle de gode egenskaber,
som kendetegner SDX® THERMOBOX®, dvs. lang levetid, elektronisk temperatur-
styring, god skonomi og problemfri drift. Vi har ogsé forfinet indersiden ved at
udfere den helt i rustfrit stal uden samlinger eller krinkelkroge. Formpressede
rustfri skinner eger sikkerheden og forenkler rengaringen.
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E m m Mal Hojde Bredde Lengde/
dybde

Udvendige* 1027 530 805

mal i mm
Indvendige 500 330 540
mal i mm
Udferelse C 90R
Velisoleret Vaegt i kg 56
Koleaggregat 230V/245W
Termometer i Standard
deren
Hjul 160 mm Standard
Hjul 200 mm Alternativt udstyr

Fleksibel * inkl. stedabsorberende ramme og hjulvogn med

160 mm hjul.
C= aktiv keling.

Skinner: Rustfrie. 6 par,
80 mm mellemrum
Sokkel: Rustfri

Der: Rustfri. Stempellas og der-
monteret handtag til enhandsgreb

Enhandsgreb

N

G m m Mal Hojde Bredde Lengde/
dyhde

Udvendige* 1187 530 805

mal i mm
Indvendige 660 330 540
mal i mm
Udferelse C 120R
Kvalitet Vaegt i kg 60
Koeleaggregat 230V/245W
Termometer i Standard
deren
Hjul 160 mm Standard
Hjul 200 mm Alternativt udstyr
Hygiejne
* inkl. stedabsorberende ramme og hjulvogn med
160 mm hjul.
C= aktiv kaling.

Skinner: Rustfrie. 8 par,
80 mm mellemrum

Sokkel: Rustfri

Der: Rustfri. Stempellads og der-
monteret handtag til enhandsgreb

Ergonomi




Mal Hejde Bredde Lengde/
dybde

Udvendige* 1360 565 825
mal i mm
Indvendige 1000 330 540
mal i mm

Udferelse C 180R

Veegt i kg 76
Koleaggregat 230V /245W
Termometer i Standard

deren

Hjul 160 mm Standard

Hjul 200 mm Alternativt udstyr

* inkl. stedabsorberende ramme og hjulvogn med
160 mm hjul.
C= aktiv keling.

Skinner: Rustfrie. 12 par,
80 mm mellemrum

Der: Rustfri. Stempellas og dar-
monteret handtag til enhandsgreb

Elektronik

Ergonomi

Mal Hejde Bredde Leengde/
dybde

Udvendige* 1255 530 805
mal i mm

Indvendige mal 500 330 540
i mm, C-del

Indvendige mal 340 330 540
i mm, E-del

Udfarelse CE 150R

Veegt i kg 77

Keleaggregat 230V/245W
Varmedel 230V /280W
Termometer i Standard

deren

Hjul 160 mm Standard

Hjul 200 mm Alternativt udstyr

* inkl. stedabsorberende ramme og hjulvogn med
160 mm hjul.
C= aktiv keling
E = elektrisk opvarmning

Skinner: Rustfrie. C-del 6 par,

E-del 4 par, 80 mm mellemrum

Der: Rustfri. Stempellads og dor-
monteret handtag til enhandsgreb

Nedkeling og varmholdning
i en og samme enhed!
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Elektronik

Fleksibilitet

Ergonomi




Fuldsvejsede indvendige beholdere
og formpressede skinner giver en
glat og rengeringsvenlig overflade.

Den rette temperatur og sma va-
riationer bevarer madkvaliteten.

Avanceret elektronik og isolering
giver lave driftsomkostninger.
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Aktiv kaling og inderside helt i rustfrit stal...

Ydervaegge: Glasfiber.

Indvendig beholder: Helsvejset beholder i rustfrit stal.

Skinner: Rustfrie, formpressede i den indvendige beholder.

Isolering: Polyuretanskum.

Der: Rustfri. Indvendig overflade uden samlinger.

Hjulvogn: VVarmforzinket stal. Stadabsorberende ramme af pvc. 160-200 mm
hjul med gummislidbaner, 2 med bremser og 2 faste.
Handtag/stedabsorberende ramme: Rustfri. Stadabsorberende ramme af pvc.
Keleaggregat (C): Effektivt kompakt keleaggregat med elektronisk tempera-
turstyring AA-150, 27 V jeevnstrem. Stregmforsyning til 230 V /245 W veksel-
strogm, taethed 1P44.

Varmedel (E): Patenteret, effektivc varmesystem med elektronisk tempera-
turstyring. Folieelement, teethed IP 44, 230 V vekselstrem. Indikatorlampe.
CE-meaerket og forsynet med det svenske S-maerke for el. sikkerhed.

Det fungerer ar efter ar

Lang levetid og problemfri drift er noget af det, vores kunder seetter pris pa
ved SDX® Thermobox®. Siden 19689 har vi lgbende forbedret hver enkelt de-
talje for at skabe produkter som giver en problemfri drift ar efter ar. Der sker
hele tiden sma forbedringer som letter arbejdet for brugerne.

Den rette temperatur

Den rette temperatur er yderst vigtig af flere grunde. For at bevare holdbar-
heden og opbevaringstiden méa temperaturen i skabet ikke vaere for hgj, og
den ma ikke veere for lav, da man i sa fald risikerer frysning. For at bevare den
gode smag er det ogsa vigtigt, at temperaturen ikke er for lav ved servering af
kold mad. Ved hjeelp af elektronisk temperaturstyring og stor ngjagtighed kan
temperaturen holdes pa det rette niveau.

Vi anbefaler dig at lsese vores vejledning “Handtering af nedkalet mad”.

Avanceret teknik, som ikke ses

Kaleaggregatet er baseret pa Peltier-teknik, hvilket bedst kan sammenlignes
med en elektronisk varmepumpe. Nar der sendes jeevnstrem igennem elemen-
tet, bliver den ene side varm og den anden kold. En ventilator pa den kolde side
afkaler skabets inderside og en anden ventilator pa den varme side leder over-
skudsvarmen veaek. Lettere kan det ikke blive. Ingen kompressorer som slides.
Intet kelemiddel som kan leekke og skade miljget. Det sikrer hgj driftskvalitet!

Det skal veere enkelt

Vi straeber efter enkelhed i hver eneste detalje. Et eksempel er vores form-
pressede skinner som forenkler rengeringen og giver en helt glat og taet over-
flade uden krinkelkroge og &bninger.

Pas pa din ryg - ger hverdagen lettere

Sokkel og stadabsorberingsramme /handtag i komfortabel hejde ved lastning
og losning, letrullende hjul, darens abningsvinkel 265 grader, dermonteret
handtag til enhandsgreb og vejledende termometer i deren er nogle eksempler
pa det som vi i naert samarbejde med vores brugere har udviklet for at skane
din ryg og lette hverdagen. Ergonomi er en hjertesag for os!

Vi er der, nar du har brug for os

Selv om vores produkter sjeeldent gar i stykker er det trygt at vide at du har
adgang til service, reservedele og hjeelpsornme mennesker at tale med, nar
der er brug for det.

Vi gor det let for dig

Du finder fuldsteendige specifikationer pa alle vores pro-
dukter pa www.sdx.se. Her kan du leese alt om skabe,
vogne, kantiner, tilbehar mv.

Forhandlere af SDX® THERMOBOX® finder du under
overskriften “Kontakt os” pa vores websted.




