Latt, hallbar och beprovad...

- For distribution och forvaring av varma, kylda och frysta varor
- For varmhallning vid stationart bruk
- Gastronormanpassad
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Staplingsbar med 6vriga produkter. Ergonomiskt anpassad hjulvagn Avancerad elektronik och isolering
for THERMOBOX® 600. for laga driftskostnader.
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Utforande S 30 E 30 Matt mm  Hojd Bredd Langd/
Vikt i kg 9,5 10,5 Djup
Varmedel . 230V/145w @ Ytermatt* 415 425 380
Termometer i Tillval Tillval Innermatt 325 330 285
dérren

Rymd 30L 30L * inkl. stapelhorn och handtag

Varmedel (E 30): Termostatreglerad uppvarmning. Folieelement. Kontrollampa.
CE och S-markt.
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Placeringsforslag for
gastronormkantiner

530 / E 30 med
4 st gastronormkantiner
1/2 65 mm
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S 30 / E 30 med

2 st gastronormkantiner
1/2 65 mm och
1st1/2 150 mm.

S 30 / E 30 med
2 st gastronormkantiner
1/2 150 mm.
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Utforande S 600 E 600 Matt mm  Hojd Bredd Langd/
Vikt i kg 13 14,5 Djup
Varmdel ) 230V,/280W Yttermatt* 415 425 645
Termometer i Tillval Tillval Innermatt 325 330 530
dorren

Rymd BOL BOL * inkl. stapelhérn och handtag

Varmedel (E 600): Elektronisk temperaturstyrning. Folieelement, isoleringsklass IP 44.
Kontrollampa. CE och S-markt

Yttervaggar: Aluminium.

Innerbehallare: Helsvetsad behallare i aluminium.

Gejdrar: Aluminiumprofil, 4 par, 80 mm delning.

Isolering: Polyuretanskum.

Dorr: Aluminium. Lases med excenterlas.

Ovrigt: Stapelhorn av plast. Beslag och handtag av rostfritt stal 18/8.

Placeringsforslag for
gastronormkantiner
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S 600 / E 600 med
4 st gastronormkantiner
1/1 85 mm

A

S 600 / E 600 med

2 st gastronormkantiner
1/1 65 mm och
1st1/1 150 mm.

H

S 600 / E 600 med
2 st gastronormkantiner
1/1 150 mm.
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